


Die Spitzenweine der Familie Puklavec verkörpern 

etwas Besonderes: ein önologisches Erbe von 

ultimativer Exklusivität. Die geografische Lage 

ist der Schlüssel. Wir haben die Besonderheiten 

des Terroirs mit Hingabe erkundet: sein 

Mikroklima und die Komposition des Bodens. 

In unserem Familienweingut lokalisierten wir 

sieben Bereiche, die wir einfach nummerierten 

– sieben Nummern für sieben Weine, die 

einzigartig sind sowie Ernte für Ernte in 

Qualität und Ausdruck bestehen bleiben. 

Seven Numbers bestätigt, dass echte 

Hingabe jeweils spektakuläre Ergebnisse 

hervorbringt und zu einer beständigen 

Reputation unter Weinkennern erblüht.



Furmint

Trocken

Dieser Furmint hat ein vollmundiges Aroma 

mit einem herrlichen Bouquet von weißen 

Blüten, Kräuternoten, Zitrusfrüchten und 

einer leichten Schärfe. Die frische Säure 

macht ihn zu einem sehr ausgewogenen Wein. 

Er passt hervorragend zu Fleischgerichten, 

Pastagerichten, Meeresfrüchten und frischen 

Salaten mit Ziegenkäse.

Pinot Grigio

Trocken

Dieser Pinot Grigio ist ein Typischer seiner 

Rebsorte und glänzt durch seinen vollen 

Körper. Die vordergründige Würze wird mit 

fruchtigen Aromen von reifem Apfel, Pfirsich 

und gelben Früchten unterstützt. Ein Hauch 

von Vanille und Röstaromen liefern einen 

wunderschönen, langen Nachhall. Dank der 

Reife im Holzfass, ist dieser Wein cremig und 

komplex. 

Sauvignon Blanc

Trocken

Dieser Sauvignon Blanc hat einen 

mittelschweren Körper und liefert 

unverwechselbare Aromen von Stachelbeere 

und geschnittenem Gras. Seine Mineralität 

und Frische repräsentieren unser Terroir. Er 

passt gut zu Dill, Thymian und Rosmarin, zu 

gegrilltem Gemüse, mittelkräftig gewürzten 

Speisen und Schalentieren. 



Yellow Muscat

Lieblich

Dieser liebliche Gelbe Muskateller hat einen 

vollen Körper unterstrichen von einem 

blumigen Bouquet und einem komplexen 

Charakter. Im Geschmack findet man ein 

Spiel zwischen Süße und reifen Früchten, 

unterstüzt von einem langen, saftigen 

Nachhall. Die Aromen erinnern an getrocknete 

Orangenschalen, Pfirsich, einen Hauch Zitrus 

und frische Blumen. Er passt hervorragend zu 

Desserts, Käsevariationen oder einfach solo.

Traminer Late Harvest

Süß

Diese süße Auslese ergibt einen Wein mit 

einem vollen Körper und einer einladend gold-

gelben Farbe. Er erfreut mit wundervollen 

Aromen von Rose, Lychee, getrockneten 

Früchten und Honig. Seine Charakteristiken 

sind der volle Geschmack, die leicht ölige 

Textur und eine milde würzige Note. 

Icewine

Süß

Dieser Eiswein 2007 wird aus der Furmint-

Traube hergestellt und zeigt eine überraschend 

hellgelbe Farbe mit grünen Reflexen. In 

der Nase findet man Andeutungen von 

getrockneten Früchten und Mandeln, die sich 

später im Geschmack fortführen. Unterstützt 

von der Restsüße und der intensiven, reifen 

Säurestruktur, wird dieser Weine auch in der 

Flasche weiter reifen. 



Traditional Method

Brut

Diese klassische Flaschengärung liefert 

Aromen von Zitrusfrüchten und reifem Apfel 

unterstützt von einer leichten Hefenote. 

Nach 40 Monaten auf der Feinhefe in der 

Flasche, schmeckt dieser Wein immer noch 

fruchtig und frisch und überzeugt mit einer 

angenehmen Perlage und einem langen 

Nachhall. Er passt hervorragend zu Geflügel, 

geräuchertem Lachs, Schalentieren und 

Weichkäse.



TECHNISCHE DATEN

• Seit 1934 betreibt die Familie Puklavec traditionellen Weinbau

• Die Puklavec Familie baut auf 1.100 Hektar Wein an

•  Über die Hälfte unserer Weinreben wachsen an steilen, terrassenförmig ange-

legten Hängen

• Die Weinberge haben eine Höhe von 250 bis 350 Metern

• Die Region profitiert von über 2.000 Sonnenstunden im Jahr

• Alle Trauben werden von Hand geerntet

• Durchschnittlicher Ertrag von 2 Kilo pro Rebstock

Puklavec Family Wines
Adresse: Kolodvorska cesta 11 - SI-2270 Ormož - Slowenien

Telefon: +386 (0)2 741 57 00 Fax: +386 (0)2 741 57 07

Kontakt Deutschland: +49 176 11 10 15 00 Email: kpuklavec@puklavecfamilywines.com

www.puklavecfamilywines.com



PUKLAVEC FAMILY WINES

Schon in 1934 entdeckte die Familie Puklavec ihre Liebe zum Wein – in der Slowenischen Steiermark. 

Martin Puklavec war damals Kellermeister und er hatte eine Vision: Bester Wein entsteht, wenn alle 

zusammen daran arbeiten. So produzieren wir bis heute unsere Weine. 

Leidenschaft, Fleiß und absoluter Einsatz für Qualität, unterstrichen von der Liebe der Familie zu 

Wein, kennzeichnen Puklavec Family Wines. Vladimir Puklavec und seine zwei Töchter 

Tatjana und Kristina sowie das gesamte Team des Weinguts investieren Herzblut und 

Leidenschaft um gewissenhaft und beständig zu arbeiten. Als Resultat erhalten wir 

wunderschöne, gut ausbalancierte Weine, die unser Terroir wiedergeben. 

Puklavec Family Wines liegt im Herzen von Jeruzalem-Ormož, in der Slowenischen Steiermark, im 

Anbaugebiet Podravje. Das Mikroklima in dieser Region liefert die perfekten Bedingungen für den 

Weinbau.

Vladimir Puklavec


